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EUROSTARS

HOTEL COMPANY

Gentilissimi clienti:

di seguito vi presentiamo una selezione unica e diversificata
per rendere le vostre festivita un successo.

Non esitate a chiederci aiuto se volete realizzare un menu a
vostro piacimento, saremo lieti di assistervi.

Tutti i professionisti che fanno parte dell'Hotel Eurostars
Centrale Palace saranno a tua disposizione per farti vivere
questo giorno speciale.

Distinti saluti,

Se sei interessato, hai domande o vuoi che prepariamo un
menu per te, non esitare a contattarci a:

Persona di contatto: Angelo Pitarresi
Operations manager
E-mail:manager@eurostarscentralepalace.com
Telefono: +39 091 336666

www.eurostarshotelcompany.com




CENA DELLA VIGILIA DI NATALE

Insalata di mare su julienne di Finocchio e dressing all'arancia

Ravioli di cernia con vellutata di crostacei

Involtini di dentice su crema di peperoni
Foglie di spinaci all'aglio

Cassata siciliana
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Bevande escluse




ANTIPASTI
Crostino con scampi e flute di prosecco
Souffle alla marinara con salsa allo zafferano

PRIMI PIATTI
Risotto con carpaccio di gambero rosso e pesto di pistacchi
Raviolo aperto con crema di melanzane e
pomodorini con ricotta salata

SECONDI PIATTI

Dentice su vellutata di broccoletti siciliani e porro croccante

Sorbetto al limoncello

Filetto di maialino nero dei Nebrodi al tartufo nero e
Tortino di mela verde

Cotechino e lenticchie

DESSERT

Panettone tradizionale con crema di ricotta

CANTINA
Vino Bianco “La segreta” cantine Planeta e
vino rosso “Regaleali” cantine Tasca d’Almerita
Prosecco “Bolle” cantine Andreola
Acqua minerale San Benedetto, caffé, amari

130,00 € -
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EUROSTARS

HOTEL COMPANY

CONTATTO

Angelo Pitarresi
Telefono +39 091 336666
manager@eurostarscentralepalace.com
Web www.eurostarshotels.it
Via Vittorio Emanuele, 327 — 90134 Palermo |

www.eurostarshotelcompany.com



